(sfipasfi
Fagottino di sfoglia con ricotta e funghi al profumo di timo

Rosa di culatello con mousse di caprino fresco

Insalata di pollo con piccola giardiniera di verdure
e olive taggiasche

Carpaccio di manzo con mele e Bagoss

Terrina di lago con trota e salmerino,
masticanza ed olio del Sebino

Antipasto della Maggia

Frimi Plaff

Maltagliati con ragi bianco di coniglio e julienne di verdure

Casoncelli di nostra produzione con pancetta croccante
e burro del fattore

Tagliolini all’uovo con pestom e primizie dell orto
Risotto con ragi di tinca (min. 2 pax)
Paccheri con pescato fresco e pomodorini

Zuppetta di cardi con crostini al parmigiano

Patts (inico

Composto da primo, secondo e contorno

ecand: Vaffi con canfor

Manzo di Rovato all’olio con polenta e piccole verdure
Coniglio disossato con ripieno della tradizione
Tagliata di controfiletto di manzo agli aromi
Guancialino di vitello brasato con salsa al Groppello
Filetto di coregone padellato alla gardesana

Carre d’agnello al forno e salsa al timo

Contaran exfra

Patatine fritte
Insalata mista

Verdure cotte

Dafla. fradiziove

Trippa alla bresciana con Grana e crostont di pane
Selezione di salwmi e formaggi bresciani
Costine brasate al vino rosso e polenta morbida

Baccala mantecato con i profumi dell orto

Tutti © prezzi comprendono pane e coperto




